patara

ein thail tradition

Warum gibt es bei uns keine Stébchen?

Essstdbchen werden bis heute ausschlieflich
in chinesischen/ japanischen Restaurants
verwendet und gehéren somit nicht

zur traditionellen Thai Kiiche .

Urspriinglich wurden thailéindische Speisen
mit den Fingern gegessen, wie es in
manchen Regionen auch heute noch der
Fall ist. Als Kénig Mongkut am Anfang des
19. Jahrhunderts auf seinem Hof die Sitte
einfuhrte, mit Gabel und Loffel zu essen,
wurde dies auch schnell im ganzen

Land en vogue.

Heute wird die Gabel lediglich dazu benutzt,
das Essen portionsweise auf Loffel zu schieben.
Niemals wird sie zum Mund gefiihrt,

denn das gilt in Thailand als unfein.

Informationen Uber die Zutaten in unseren
Speisen, die Allergien oder
Unvertrdglichkeiten auslésen kénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren

Servicemitarbeiterlnnen.

Gedeck / Couvert / Cover charge 3,00 / Person



Discovering Uhaclond Set

85,00 Rro Pefson, serviert ab 2 Personen
85,00 per person, served for a minimum of 2 persons

ﬂuusuﬁ\‘i Gedampfte Teigtaschen mit Garnelen-Huhnerflillung
Prawn dumplings Steamed hand-crafted prawn and chicken dumplings

O sudizln Gegrillte Freilandhuhnerbrust Satayspief3e mit Erdnusssauce
Chicken satay Grilled free range chicken breast satay skewers with peanut sauce

Ynilaznan Hausgemachte knusprige Friihlingsrollen
Spring rolls mit Germuse-und Huhnerfullung
Crispy home made vegetables and chicken spring rolls

) dughdaingwe  Klare wiirzige Zitronengrassuppe
Tom yum pla mit Wolfsbarschfiletstlickchen
Spicy and sour sea bass in clear soup

) dushukanzia  Gegrillte Jakobsmuscheln und Garnelen
Seafood Tom Yum sauce in "Tom Yum" Reduktion
Scallops and black tiger prawns in "Tom Yum" reduction

JannEwINanEaanlAs Knusprig gebackenes Wolfsbarschfilet mit
Lemongrass sea bass wirziger Zitronengrassauce
Crispy sea bass fillet in lemongrass sauce

AR ANSZLNGD Gebratene franz. Barbarie-Entenbruststlicke in
Duck basil Knoblauch-Chilisauce mit knusprigem Thai Basilikum
Slices of french Barbarie duck breast in garlic-chili sauce

WNAKASIN  Im Wok kurz angebratenes Gartengemdiise in Austernsauce
Assorted vegetables Wok-fried assorted vegetables in oyster sauce

11%UNER  Gedampfter Hom Mali Reis
Khao Hom Mali Steamed jasmine rice

AAIYDY Karamellisierte Banane serviert mit Bio Vanilleeis
Baked banana Baked banana with organic vanilla ice cream

Weinbegleitung 28,00 pro Person / Wine pairing 28,00 per person
Eine individulle Mentligestaltung flihrt zu veranderten Preisen.

4= Patara signature dish )= Mildly hot ¥ =Hot @ = enthilt Niisse / contains nuts g - vegetarian
Saucenschalchen und kleine Extras je 1,50 / Small sauce bowls and other extras 1,50 each




Scqnature Set

5,00 pro Person, serviert ab 2 Personen
,00 per person, served for a minimum of 2 persons

Gegrillte Jakobsmuscheln in Chili Reisdressing

) USRS Seared king scallops in a spicy chili-lime rice dressing

Spicy scallops

Mit roter Currypaste aromatisierte Fischlaibchen verfeinert

ﬂamugﬂhaﬂﬂzwzj mit Kaffirlimettenblatter serviert mit Gurken-Chilirelish
ISh cakes Fish cakes served with cucumber salsa
o In Tempuramehl knusprig gebackene Garnelen
n9LNuYsy P prie e

Crispy prawn tempura, served with

Crispy prawns truffle sweet-chili cream sauce

Augnln Kokossuppe mit Freilandhuhn, Galangal und Waldpilzen
Tom kha gai Coconut galangal soup with free range chicken and mushrooms
) iiadasn Scharf angebratene Bio-Rinderwade mit Chili,
Spicy beef wildem Ingwer und frischen Pfefferkérnern

Organic beef steak wok-fried with fresh chili, wild ginger
and peppercorn

4) ﬁmﬂzwqﬁwzma Gedampftes Wolfsbarschfilet in
Lime-chili seabass leichtem Chili-Limettendressing
Steamed sea bass fillet in chili-lime dressing

0O lAdaLdiauzaiag Sautierte Freilandhiihnerbrust mit Cashewniissen
Chicken cashew nuts und Fruhlingszwiebeln
Sautéed free range chicken with cashew nuts

) uziingIkanin Im Wok gebratene Melanzani und Paprika in
Eggplant garlic Knoblauch-Chilisauce
Wok tossed eggplant and bell pepper in chili sauce

1NIRDNNEA Gedampfter Hom Mali Reis
Khao Hom Mali Steamed jasmine rice

Fevgnluime Mit Pandanblittern parfimierte Créme Briilée mit
Creme Brilée Baitoey Himbeer-Sternanissauce
Pandan leaf scented créme brilée with
raspberry star anise sauce

Weinbegleitung 28,00 pro Person / Wine pairing 28,00 per person
Eine individulle Menligestaltung flihrt zu veranderten Preisen .

4= Patara signature dish J=Mildly hot ) =Hot @ = enthilt Niisse / contains nuts [ vegetarian
Saucenschalchen und kleine Extras je 1,50 / Small sauce bowls and other extras 1,50 each




STARTERS
V O D S D E ] S E N il | DSLASNANT (F1%95V 2 vin) 19,00

Patara hors d’oeuvres pro Person
Patara’s Vorspeisen Catwalk (serviert ab 2 Personen)
Assortment of Patara’s delicacies

Aunuysy 19,00
Crispy prawns

In Tempuramehl knusprig gebackene Garnelen

Crispy prawn tempura, served with truffle sweet-chili cream sauce

wayuaa ) 20,00
Tuna carpaccio

Thunfisch-Carpaccio mit scharfem Zitronengras-

und Minzdressing

Spicy tuna carpaccio with lemongrass and fresh chili-mint vinaigrette

anldln O 14,00
Chicken Sago

Gedampfte Tapiokabéallchen gefullt

mit karamellisierte Hiihner-Erdnussflillung

Steamed hand-crafted sago with caramelized chicken and peanut

WESINHDYLBAS ) 20,00
Chili-lime scallops

Gegrillte Jakobsmuscheln in Chili Reisdressing

Seared king scallops in a spicy chili-lime rice dressing

NanduYaInNs Y ) 13,00
Fish cakes

Mit roter Currypaste aromatisierte Fischlaibchen verfeinert

mit Kaffirlimettenblatter serviert mit Gurken-Chilirelish

A classic recipe of red curry flavoured fish and fried to perfection

served with cucumber salsa

qudzln @ 14,00
Chicken satay

In Erdnusssauce marinierte Freilandhlihnerbrust Satayspief3e

mit Gurken Essig Salsa

Grilled freerange chicken skewers, served with

peanut sauce and cucumber salsa

U daznansiy 16,00
Spring rolls

Dreierlei hausgemachte knusprige Friihlingsrollen

mit Black Tiger Garnelen, Huhn und Gemiise

Trio of home-made crispy spring rolls :

Tiger prawns, Chicken and Vegetables

<[/ = Patara signature dish ) = Mildly hot  J)=Hot @ = enthilt Nusse / contains nuts = vegetarian
Saucenschalchen und kleine Extras je 1,50 / Small sauce bowls and other extras 1,50 each




THAIl SALAD
SYA\WAN B =

g 1 z]’mzsi'mﬂ”ﬁu m Knusprige Softshell-Krabbe serviert mit pikantem Mangosalat und Cashewniissen 25,00
Mango salad Spicy fresh mango salad with lightly battered soft shell crab and cashew nuts

7 2 dudleghs Gegrillter Rinderstreifensalat vom Bio-Rind mit 20,00
Spicy beef salad wirzigem Limetten-Krauter Dressing

Grilled organic beef salad with spicy lime and herb dressing

3 wzhf:f\‘lmﬁﬂ%"a@ Wiirziger Garnelen-Zitronengrassalat mit sti3-saurer Chilipaste 22,00
Prawn salad Spicy and sour prawn with fresh crispy dough in shrimp paste dressing

4 guen m Traditioneller scharfer griner Papayasalat 15,00
Som tam Classic spicy green papaya salad

5  g{ulduneia Pikanter Glasnudelsalat mit Meeresfriichte,Pilzen und Jungzwiebeln 24,00
Glass noodles salad Glass noodles salad with seafood, mushrooms and spring onions

<[/ = Patara signature dish ) = Mildly hot ) =Hot @ = enthilt Nusse / contains nuts  # = vegetarian
Saucenschalchen und kleine Extras je 1,50 / Small sauce bowls and other extras 1,50 each



SOUPS
SUPPEN

Augdarnzwe ) 13,00
Tom yum pla

Klare wiirzige Zitronengrassuppe
mit Wolfbarschfiletstiickchen
Spicy and sour sea bass in clear soup

<7 eugna )
Tom yum goong
Scharfe traditionelle Zitronengrassuppe
mit Black Tiger Garnelen
Spicy traditional Thai lemongrass soup
with black tiger prawns

Auz{a 12,00
Tom kha gai

Kokossuppe mit Freilandhuhn,Galangal
und Waldpilzen

Coconut galangal soup with free range

chicken and mushrooms

< = Patara signature dish ) = Mildly hot  J)=Hot @ = enthilt Nusse / contains nuts = vegetarian

Saucenschalchen und kleine Extras je 1,50 / Small sauce bowls and other extras 1,50 each



1 sndadangiwst) 28,00
Duck basil
Gebratene franzosische Barbarie-Entenbruststlicke
in Knoblauch-Chilisauce mit knusprigem Thai-Basilikum

'MAIN COURSES |
ST U S B T HAUPTSPEISEN |

2 azwslA ) 27,00
Chicken basil
Wok gebratenes Huhn in Chili-Knoblauchsauce
und knusprigem Thai-Basilikum
Stir-fried free range chicken with garlic-chili sauce and thai basil

3 iadna ) 26,00
Spicy beef
Scharf angebratene Bio-Rinderwade mit Chili,
wildem Ingwer und frischen Pfefferkérnern
Organic beef steak wok-fried with fresh chili and peppercorn

LG 4 i DENIWELLS 33,00
Beef panang
Zart gegrilltes Filet vom Bio-Rind in Panang-Curry
Tender grilled organic beef fillet in panang curry sauce

<7 5 waadgannuladiu i) 27,00
Chicken green curry
Freilandhihnerbrust in griinem Curry mit Thai-Basilikum
Free range chicken breast in green curry with thai basil

6 19E19 LESHNIBUTNBULII 28,00
Grilled beef
Gegrilltes Rib-Eye Steak mit Thai Whiskey abgeldscht
serviert mit Tamarind-Chilisauce
Rib eye steak flambée with the famous Thai whiskey “Me Khong”,
served with tamarind sauce

7 ladefianzine @ 25,00
Chicken cashew nuts
Sautierte Freilandhiihnerbrust mit Cashewntissen
und Friihlingszwiebeln
Stir-fried free range chicken with cashew nuts and spring onions

8 uasuastana iz 28,00
Duck curry
Franzdsische Barbarie-Entenbriuststucke in rotem Curry
mit Ananas und Lychee
Barbarie duck breast in a lively yet subtle red chili curry
with pineapple and lychee

4= Patara signature dish J=Mildly hot ) =Hot @ = enthilt Niisse / contains nuts [ vege
Saucenschalchen und kleine Extras je 1,50 / Small sauce bowls and other extras 1,50 each




FISH @ SEAFOOD

FISCH &
MEERESFRUCHTE

AugLAInzLa ) 31,00
Seafood Tom Yum sauce

Gegrillte Jakobsmuscheln und Black Tiger

Garnelen auf Pilzen mit wiirzige

"Tom Yum" Reduktion

Pan seared scallops and black tiger prawns

with mushrooms in hot and sour "Tom yum" reduction

Aadanniny j 28,00
Garlic king prawn

Im Wok scharf angebratene Garnelen

mit Knoblauch und frischen Chilis

King prawns stir-fried in fresh garlic and chili

Jannewenansaanzlas 30,00
Sea bass lemongrass sauce

Knusprig gebackenes Wolfsbarschfilet

mit wlrziger Zitronengrassauce

Crispy sea bass fillet in lemongrass sauce

Yarnzweiianzung ) 28,00
Lime-chili sea bass

Gedampftes Wolfsbarschfilet in leichtem
Chili-Limettendressing

Steamed sea bass fillet in chili-lime dressing

fnnadulzsanzia O 34,00
Pineapple fried rice

Gebratener Reis mit Meeresfriichten und Ananas

Seafood fried rice with cashew nuts in fresh pineapple shell

Kalnude @ 26,00
Phad Thai prawn

Traditionell gebratene Reisnudeln mit

Black Tiger Garnelen, Ei und Tofu

The famous Thai style fried rice noodles

with black tiger prawns, egg and tofu

<l = Patara signature dish ) = Mildly hot  J)=Hot @ = enthilt Nusse / contains nuts = vegetarian
Saucenschalchen und kleine Extras je 1,50 / Small sauce bowls and other extras 1,50 each




SIDE DISHES

BEILAGEN

<7 Wawnie ) 16,00
Water spinach
Mit Chili und Knoblauch gebratener Wasserspinat
Wok-fried water spinach with fresh garlic and chili

UL TDYINANWEA ) 11,00
Eggplant garlic

Im Wok gebratene Melanzani und Paprika

mit Knoblauch und Chili

Wok-fried eggplant and bell pepper with garlic and chili

NAKNNSIN 10,00
Assorted vegetables

Im Wok kurz angebratenes Gartengemtuse in Austernsauce
Wok-tossed garden vegetables with oyster sauce

Arefinaialy 8,00
Rice noodles with egg

Im Wok gebratene Reisnudeln in Sojasol3e mit Ei

und Jungzwiebel

Wok-fried rice noodles with soya sauce, egg and spring onions

fnnasNanNn @ 13,00
Fried brown rice

Gebratener Bio-Vollkorn-Jasminreis mit Ei,

Gemiuse und Cashewnlissen

Fried organic jasmine brown rice with eggs, vegetables and cashew nuts

11IRDUNLE 4,00
Khao Hom Mali

Gedampfter Hom Mali Reis

“King of Rice” Rices are produced worldwide while

Hom Mali Rice is jasmine rice that reserved its production

exclusively only in Thailand keeping its legendary highest quality.

11190899 5,00

Brown rice
Gedampfter Bio-Vollkorn-Jasminreis (Fair Trade)
Steamed organic jasmine brown rice (Fair Trade)

<F = patara signature dish )= Mildly hot ) = Hot @ = enthalt Niisse / contains nuts @ = vegetarian
Saucenschalchen und kleine Extras je 1,50 / Small sauce bowls and other extras 1,50 each




VEGETARIAN

VEGETARISCH

VORSPEISEN / SALATE
STARTERS /SALAD

Unifluznan 12,00 ) gL 15,00
Spring rolls Spicy glass noodles
Hausgemachte Fruhlingsrollen mit Gemiuseflillung Glasnudelsalat mit Pilzen, Limetten,
Crispy home-made vegetable spring rolls Koriander und Friihlingszwiebeln
Glass noodles salad with mushrooms,
(N f fuein 15,00 lime, cilantro and spring onions
Papaya salad
Beruhmter thaildndischer griiner Papayasalat 4 gruzdrLaziia 15,00
Classic papaya salad in vegetarian version ® J Mango salad with mushroom
Mango und Pilze in Chili-Limetten-Dressing
ANLLHEA 9,00 Mango salad with mushroom in lime-chili dressing

Mushroom coconut soup
Kokossuppe mit Tofu und Pilzen
Coconut galangal soup with tofu and mushrooms

HAUPTSPEISEN 7/ MAIN COURSES

<77 waauaeln Walaiiazieng 22,00 O LHRNWTLUS 19,00
j Vegetables red curry Tofu panang sauce
Traditionelles rotes Curry mit Gemuse, Knusprig gebackener Tofu mit cremigem Panangcurry
Frichten und Tofu Crispy fried tofu topped with panang curry sauce
Traditional red curry with vegetables,
tropical fruits and tofu NeIURAY 18,00
Wok-fried glass noodles
J ugidasiaedanin 16,00 Gebratene Glasnudeln mit Gemuse und Sesamél
Eggplant chili Wok-fried glass noodles, tofu and vegetables
Im Wok gebratene Melanzani und in sesame oil
Paprika mit Knoblauch, Chili und Pilzsauce
Wok-fried eggplant and bell pepper <7 \dusunidaing 19,00
with garlic, chili in mushroom sauce ® Phad Thai vegetables
Traditionell gebratene Thai Reisnudeln
J azmsudsiuazidio 20,00 mit Gemise und Tofu
Basil tofu and mushrooms The classic thai style rice noodles with vegetables and tofu

Im Wok scharf angebratener Tofu mit Chili und Knoblauch
Stir-fried tofu and mushrooms with fresh chili and thai basil

<[/ = Patara signature dish )= Mildly hot  »=Hot @@= enthilt Niisse / contains nuts  # = vegetarian
Saucenschalchen und kleine Extras je 1,50 / Small sauce bowls and other extras 1,50 each




DESSERT / NACHSPEISEN

TR IR TP FIEA TN 16,00 devgnluimy 12,00 nalwauivulaaASNIHaa @ 12,00
Gelbe Thai-Mango Mit Pandanblattern parfumierte Karamellisierte Banane serviert
serviert mit Kokosklebereis Créme Briilée mit Himbeer-Sternanissauce mit Bio Vanilleeis
Mango with sweeten sticky rice Pandan leaf scented créeme brilée Baked banana and organic vanilla ice cream,
with raspberry star anise sauce sprinkled with almond and cinamon
( UDIRINUTINLAS © 14,00 \
Patara's Dessert Catwalk (serviert ab 2 Personen) per person

Assortment of Patara's desserts
(served for a minimum of two persons)

laAASY LaLLEBLUASINTAS 10,00
Bio Eis und Sorbet Variation
\ Trio of organic ice cream and sorbet )
TaalananAnnulpAAsNNEH9 14,00
Warmer Schokokuchen mit Sorbet
5 . , Warm chocolate cake with sorbet
wm/ . 4/ Cé&w

1782

Taro Perlen mit frischer
Kokosnuss in warmer
Kokosnusscreme

Taro pearl with fresh coconut
in warm coconut cream
12,00

tnamAyInsen

Durian mit Klebereis in
warmer Kokosnusssauce
Durian with sticky rice in
warm coconut sauce

13,00




GLOBAL BRANCH

VIENNA

Petersplatzl

A-1010 Wien, Austria
Tel : +43 1 997 1938-0
email@ patara.at
www.patara-vienna.at

THAILAND

Bangkok

375 Soi Thonglor 19, Sukhumvit 55,
Bangkok 10110 Thailand

Tel : +66 2 185 296 0
pataramanager@snpfood.com
www.patarathailand.com

LONDON

Oxford Circus

7 Maddox Street , London W1S 2QB
Tel : 020 7499 6008
infooxford@snpfood.com

Soho

15 Greek Street , London W1D 4DP
Tel : 020 7437 1071
infosoho@snpfood.com

Hampstead

82 Hampstead High street, London NW31RE
Tel : 020 7431 5902
infohamstead@snpfood.com

South Kensington

181 Fullham Road, London SW3 6JN
Tel : 020 7351 5692
infofullham@snpfood.com

Knightsbridge

9 Beauchamp Place, London SW31NQ
Tel : 020 7581 8820
infoknightsbridge@snpfood.com

Wimbledon

18 High Street, Wimbledon Village ,
London SW19 5DX

Tel : 020 3149 2911
infowimbledon@snpfood.com

www.pataralondon.com




